


Morgens fresh. Mittags easy. Abends classy.

Hamburg 
Winterhude

EST 2026

HEY

All day eats
Frühstück, Drinks und ziemlich 
gute Gründe zu bleiben. Manche 
Orte sind für morgens. Andere 
für abends. the pressroom kann 
beides.

Hier startest du mit einem 
Frühstück, das nicht nach 
Standard schmeckt. Dich 
erwarten eine Granola Bar, welche 
keine Wünsche offen lässt, 
Pancakes, eine Build-your-Bagel-
Station, wechselnde Signature 
Dishes und richtig guter Kaffee.

Später wird aus Breakfast-Vibes 
echtes Bar-Feeling. Aus Kaffee 
wird Aperitif. Aus Granola Bowl 
werden kleine Snackables. the 
pressroom ist dein neuer Spot im 
Hood House – für ein ausgiebiges 
Frühstück, leckere Kuchen 
am Nachmittag, Drinks nach 
Feierabend und Events, die du dir 
nicht entgehen lassen solltest.

Kurz bleiben. Oder länger.
the pressroom ist nicht nur ein 
Ort zum Essen und Trinken. Es 
ist ein Ort, an dem etwas passiert.

Deshalb wird es bald bei uns 
wiederkehrende Formate geben, 
die den Tag, die Woche und die 
Hood ein bisschen besser machen: 
Afterworks, Breakfast Clubs, 
Tastings, kleine Community-
Abende und Specials, die man 
sich merkt. Mal startet der Tag mit 
einem Breakfast Club. Mal endet 
er mit Drinks beim Afterwork. 
Mal geht es um Kaffee, Wine, 
Food, Musik, Austausch oder 
einfach darum, mit den richtigen 
Leuten am richtigen Ort zu sein. 
So stay tuned!

The following Pages:

Brekky
Drinks
Bites
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MAY WE INTRODUCE OURSELVES
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The Morning Edition
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BREKKY

Breakfast 
Buffet

24,50 €
per person

 (15,00 € per child)
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Das ist nicht einfach 
Frühstück. Das ist dein 
Morgen-Upgrade. Das ist 
das Breakfast LAB.

Vergiss langweilige Frühstücks-
teller. Im the pressroom wartet 
ein Buffet, bei dem man nicht 
fragt, ob man satt wird, sondern 
womit man anfängt. Dich erwar-
tet ein ganz neues Frühstückser-
lebnis: das Breakfast LAB.

OUR SIGNATURE MOMENTS

Loaded Pancakes sweet or salty
Extra Toppings included 

Build your own Bagel
like a true New-Yorker

Shakshuka – selfmade
Sesamringe, Fladenbrot, Hummus, Joghurt-Dip

Slow Mornings, good Vibes – 
dazu ein Aperitif? 
All Day long! 
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DONNERSTAG

SONNTAG

SAMSTAG

GRANOLA BAR
WITH

Skyr
Fruchtjoghurt
Vollmilchjoghurt
Alpro Soja-Joghurt Vanille

handmade Granola

Cornflakes
Haferflocken

Chiasamen
Leinsamen geschrotet
Sonnenblumenkerne
Kürbiskerne	
Bananenchips
Cranberries getrocknet
Fruchtsauce Ponthier	
Haselnusskrokant
Mandeln gehackt
Aprikosen getrocknet

Nussmus
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+ Iced

+ Hafermilch It‘s on us!

Tee, im Glas 
verschiedene Sorten	 4,2

SOFTGETRÄNKE

Fritz-kola

Kola / Kola light / Kola zero / Mischmasch	 0,33 l	 4,4

Orange / Zitrone / Anjola	 0,33 l	 4,4

Rauch Saftschorlen

Apfel / Rhabarber / Maracuja	 0,33 l	 4,7

Thomas Henry

Tonic Water / Bitter Lemon 0,2 l	 4,2

WASSER

Viva con Agua Still	 0,33 l	 3,9
0,75 l 8

Viva con Agua Medium	 0,33 l	 3,9
0,75 l 8
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WEIN

Weißwein

Axel Pauly - Riesling
Deutschland
halbtrocken 0,2 l	8,9

0,75 l	 39

Spiess - Chardonnay QbA
Deutschland, Rheinhessen
trocken	 0,2 l	 9

0,75 l	 46

By Schorsch - Grauburgunder
Deutschland, Rheinhessen
trocken 0,2 l	 8

0,75 l	 33

Garda DOC by Cantina Di Negrar - 
Garganega, Sauvignon Blanc, 
Pinot Grigio
Italien, Trentino DOC
trocken 0,2 l	 9

0,75 l	 43

Tommassi - Le Fornaci Lugana
Turbiana
Italien, Veneto DOC
trocken 0,75 l	 49

Roséwein

La Croix Belle – Carignole Rosé
Frankreich, Languedoc - IGP 			
Grenache, Syrah 
trocken 0,2 l	9,5

0,75 l	 42

Tommasi – Le Fornaci Rosé
Turbiana, Rondinella
Italien, Veneto – IGT
trocken 0,75 l	 49
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Rotwein 		

Primitivo by Torrevento 
Italien, Apulien – IGT
Primitivo 
trocken 0,2 l	8,5

0,75 l	 36

Conde Valdemar – Rioja Crianza 
Spanien, Rioja – DOC
Tempranillo 
trocken 0,75 l	 46

Finca Las Moras - Dadá No. 1 
Argentinien, San Juan
Bonarda, Malbec 
halbtrocken 	 0,2 l	    9

0,75 l	 39

Schaumwein

Geldermann Sekt 
Carte Blanche	 0,1 l 	 9

0,75 l	 49

Crémant

Calixte 5 Crémant Blanc – Brut	
Frankreich, Elsass - AOC
trocken 0,75 l	 49

Calixte Crémant d’Alsace 
Rosé Brut
Frankreich, Elsass – AOC
trocken 0,75 l	 56

Champagner

Moët & Chandon 
Brut Impérial	 0,75 l	 125

Moët & Chandon 
Rosé Impérial	 0,75 l	 135
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BIER

Vom Fass

Ratsherrn Helles	 0,3 l	 5	
	 0,5 l	 7
	
Aus der Flasche

Winterhuder Helles	 0,33 l	 5,2

Ratsherrn Pilsener	 0,33 l	 4,8

Ratsherrn Alster	 0,33 l	 4,8

Ratsherrn Pilsener 
alkoholfrei 0,0%	 0,33 l	 4,8

Peroni	 0,33 l	 5

Maisel’s Weisse 
Hefeweizen	 0,5 l	 5,7

Maisel’s Weisse 
alkoholfrei	 0,5 l	 5,7

LONGDRINKS & HIGHBALLS

Gin Tonic			 
Humboldt Gin | Tonic		  14

Gin Tonic alkoholfrei			 
Tanqueray Gin 0,0% | Tonic		  13

Cucumber Highball			 
Humboldt Gin | Limette | 
Soda | Gurke		  13,5

Elderflower Tonic
St. Germain Holunderblütenlikör | 
Tonic 		  14,5

APERITIVES & EASY DRINKING

Salted Caramel Espresso Martini		
Belvedere Organic Vodka | Kahlua | 
Espresso | Salted Caramel Sirup		  16

Spritz

Aperol Spritz
Aperol | Soda | Sekt		  9,9

Limoncello Spritz
Limoncello | Soda | Sekt		  9,9

Sarti Spritz
Sarti | Soda | Sekt		  9,9

Lillet Berry / Tonic
Lillet | Wild Berry / Tonic		  9,9

Alkoholfreie Aperitifs

Hibiskus Spritz
Dr. Jagla Hibiskus | Tonic		  8,9

Limello Spritz
Dr. Jagla San Limello | Tonic		  8,9

Pompello Spritz
Dr. Jagla San Pomello | Tonic	 	 8,9

Lillet Tonic
Lillet Blanc 0,0% | Tonic | 
Früchte | Minze		  8,9

SPIRITUOSEN (2CL)

Humboldt Rye Dry Gin 43%	 	 4,5

Goslings Bermuda Black Seal Rum 40%	 5

Belvedere Organic Vodka 40%		  5

Jameson Whisky 40%		  4,5

Cazcabel Tequila Blanco 40%		  4,5

Cazcabel Tequila Reposado 40%		  5

Ramazzotti Amaro 30%		  5

Baileys Original Irish Cream 17%		  5

Belsazar Dry Vermouth 19%		  5

Belsazar Rosé 14,5%		  5

Helbing Hamburgs feines Original 35%	 4

Schladerer Williams Birne 40%		  5,5
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Käseplatte  V
3 Sorten vom Backensholzer Hof mit Feigensenf / 
Chutney und Grissini	 12,9

Oliven  VG

Oliven mit Grissini	 5,9

Grilled Cheese  V
Sauerteigbrot / Balsamico-Zwiebeln / Cheddar / 
Mixed Pickles / optional Schinken	 12,9

Pizza
Grillgemüse mit Rucola und Parmesan  V	 14,9

Salami	 14,9

Salat  V
Gemischte Blattsalate / Gurke / Paprika / Tomate / 
Nüsse / Ziegenkäse / Rote Bete – Sesam-Vinaigrette	 14,9

Dessert 
Knuspriges warmes Apfeltörtchen mit Vanilleeis	 8,9

	

V - vegetarisch
VG - vegan

Alle Preise in € inkl. der derzeit 
gültigen Mehrtwertsteuer.

Du benötigst Infos zu Allergenen?
Dann frag einfach unser Team – 
wir helfen dir gerne weiter.

*
*

*
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OPENING HOURS
Food & Bar
Mo – Mi	 7 – 15 Uhr
Do	 7 – 23 Uhr 
Fr – Sa	 7 – 0.30 Uhr
So	 7 – 20 Uhr 

Frühstück
Mo – Fr	 7 – 11 Uhr
Sa – So	 7 – 12 Uhr

ADDRESS
the pressroom
Poßmoorweg 6 | 22301 Hamburg
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Let‘s connect on Insta: @thepressroom_de

CASHLESS
PAYMENT

ONLY


